ANTIPASTI

Antipasto Misto Focaccia
Tébua de charcutaria Italiana 24,50€ Massa de pizza com flor de sal, azeite e 6,00€
com queijo, focaccia. alecrim.
Burratina Bruschetta
Queijo de vaca cremoso, ricula, 9,50€ Tomate fresco semi secco 7,50€
tomate semi-seco e manjericao. (Alho esfregado) Burrata e pesto caseiro. Unidade
L Tronchetto al Tartufo
Carpaccio di Polpo Massa de pizza recheada com ricula, 14,50€
Carpacio de polvo 16,00€ mozzarela, creme de trufa branca,
parmesao e peito de pert trufado.
PASTE

Tagliatelle al Ragu

Massa fresca com ragu. 24,50€

Paccheri Artigianali
alla Sorrentina

Paccheri artigianali alla Sorrentina 24 50€
gratinati al Forno con mozzarella di bufala D.O.P

Paccheri Artigianali

alla Amatriciana 24,50€
Massa curta artesanal com

bochecha de porco curada em pimenta preta,

cebola, molho de tomate, pecorino burrata e

pesto caseiro em massa de pizza.

RISOTTO

Risotto Al Gambero Tigre 29,50€
Risotto de Arroz Vialone Nano com camarao tigre

INSALATE

Insalata Tricolore

Rucula, tomate seco, mozzarella de bufula D.O.P, 16,50€
cebolinhas em vinagre balsamico, nozes e presunto.

Insalata Al Gambero Tigre
Salada com tomate, pepino 21,50€
e camarao tigre.

PIZZA TRADIZIONALE
Margherita D.O.P

Molho de tomate S. Marzano D.O.P, mozzarella di bufala D.O.P e manjericao.

*Nao fazemos alteracoes e acréscimos na Pizza Tradizionale.

PIZZE D’AUTORE

P|G
20,00€ | 30,00€

P|G
Peperoncina 26,00€ | 38,00€
Molho de tomate S.Marzano D.O.P,
mozzarella fior di latte, salame picante,
pimento assado, alho, oregaos, parmesao,
azeilonas e manjericao.
Padrino 26,00€ | 38,00€
Molho de tomate S. Marzano D.O.P,
mozzarella fior di latte, iambre, salame
picante, cogumelos Paris e parmesao.
Crudo e Rucola 27,00€ | 39,00€
Molho de tomate S. Marzano D.O.P,
mozzarella fior di latte, ricula,
presunto culatello e parmesao.
Nicolau Nasoni 27,00€ | 39,00€
Molho de tomate S. Marzano D.O.P,
mozzarella fior di latte, rucula, manjericao,
tomate semi-seco e burrata.
*Leva ingredientes frios
Amalriciana 27,00€ | 39,00€

Tomate S. Marzano D.O.P,
bochecha de porco curada em pimenta preta,
cebola marinada, pecorino, manjericao e burrata.

P|G
Tartufina 29,50€ | 40,00€
Creme de trufa branca, mozzarella
fior di latte, fiambre de peru trufado,
ricula e parmesao.
Mirandela 29,50€ | 40,00€
Mozzarella fior di latte, alheira de caca reserva, 1copo|z copos
queijo de cabra curado, ricula e vinho do Porto Degustacio

reduzido.

Acompanha degustacio de Vinho do Porto Dona Antonia Reserva Tawny.

Mortadella e Pistacchio 29,50€ | 40,00€
Mozzarella fior di latte, cogumelos porcini, 1copo | 2 copos
racula, mortadela de Bologna, parmesio e Degustagdo
pistacio.

Acompanha degustacio de Vinho do Porto Burmester White.

MENU Bamblnl PiZZa (Crianca até 12 anos) 13,50€

Molho de tomate S. Marzano D.O.P, mozzarella fior di latte.
2 Ingrediente a escolha: fiambre, azeitonas ou cogumelos Paris.
1 Bebida: dgua ou refrigerante.

MENU Bambini PaSta (Crianca até 12 anos) 13,50€

Molho de tomate S. Marzano D.O.P, Parmesao e Majericao.
1 Bebida: dgua ou refrigerante.

Esta Carta ¢ um convite para explorar a tradicdo dos Os precos apresentados incluem IVA a taxa legal em vigor. Néo confecionamos pizzas | Massas com alteracdes.

sabores italianos com a visio de Antonio Mezzero. Esta carta pode conter produtos ou substincias alergénicas. Qualquer alteraciio dos pratos ¢ da inteir

esponsabilidade do cliente.




DOLCI

Tiramisu Panna Cotta
Bolo italiano com licor Amaretto e café. 7,50€ Com geleia fresca de frutos vermelhos. 7,50€
Straccetti alla Nutella Gelato Artigianale Italiano
Massa de pizza com nutella. 12,00€ 2 Bolas de gelato: sabores variados 750€
Affogato al Limoncello Zuppa Inglese
Sorvete de limao com limoncello. 8,50€ Bolo Italiano com creme de chocolate 7,50€
creme pasteleiro e licor Alchermes.
Taxa bolo de aniversdrio, 1.50€ por pessoa.
APERITIVI
Aperol Spritz 9,50€ Porto Tonico 9,50€
Limoncello Spritz 9,50€
BEVANDE
Acqua 350€ Limonata 3,50€
(0,33¢l com ou sem gas) (33cl Limonada Italiana ¢/ gas)
Mole Cola/Zero 3,50€ Peroni Gran Riserva 7.50€
(33.¢) (Cerveja Italiana, 50cl)
Aranciata 3,50€ Nastro Azzurro 4,00€
(33¢l Laranjada Italiana ¢/ gas) (Cerveja Italiana, 33cl)
VINI/ROSSI
Qta. daS Lamel‘ds Reserva Douro 27,00€ DuaS Quintas Reserva Douro 40,00€
Pacheca Superior Douro 29,50€ Quinta dO VCSﬁViO Douro 85,00€
Qta. Carregosa reserva bouro 2950€ Manoella vouro 27,00€
Qta. CI‘aStO DOC Vinhas Velhas, Douro 65,00€ ROSSO dl MOHtalCinO 29,00€
Vallado reserva bouro 40,00€ Amarone Della Valpolicella 60,00€
COI'teS dO Tua Douro 29,50€ Quinta dO BanCO Reserva Douro 40,00€
Cortes dO Tua Reserva Douro 40,00€
Sangue di Giuda rombardia 2700€ Copo de Vinho (0,15¢l) Tinto ou Branco
' escolha da semana 4,50€
VINI/BIANCHI
Pinot Grigio rrento 28,00€ Sao Giao Alvarinho vinhoverde 28,00€
Cortes do Tua colheita ouro 29,50€ Qta. Carregosa reserva bouro 29,50€
VINI/ROSATI
Quinta das Lamelas pouro 24,00€
SPUMANTI
Prosecco Gold 18K Sensi (Brut) 35,00€ Cartuxa DOC  sruto Alentejo 39,50€
Flute 6,00€
SANGRIE
Jarro 1,2L . . i Jarro 1,2L
Sangria Tropical com Espumante 39,50€ Sangria de Vinho do Porto Rosé 39,50€
Prosecco Gold 18K Sensi (Brut) Copo Quinta das Lamelas Douro
9,50€ Jarro 1.2L
Sangria Tropical com Cartuxa 44 50€
Bruto Doc
CAFFETTERIA DIGESTIVI
Caffé Organico 2,00€ Limoncello 3,00€
Decaffeinato 2,00€ Grappa 500€
Calice Vinho do Porto 4,00€

Os precos apresentados incluem IVA a taxa legal em vigor.
Esta carta pode conter produtos ou substincias alergénicas.




